MONTE XANIC

BODEGA VINICOLA

MONTE XANIC
CALIXA BLEND 2020
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40% Tempranillo.
30% Cabernet Sauvignon.

30% Merlot.

Il Serveertemperatuur

15°C

izl Productie proces

De rode wijndruiven worden handmatig
geoogst met oog op behoudt

van frisheid en aroma's van rood fruit.
De fermentatie gebeurt bij
gecontroleerde temperaturen van
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Valle de Guadalupe en
Valle de Ojos Negros.
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Zuivere wijn met kersenrode kleur en
violette randen, duidt op jeugdigheid.

23-25°C. De opslag in het vat maakt het
mogelijk om de tannines te verzachten en g Neus L)
het fruitige profiel in de neus te
bevorderen. MOMTE XANIC Aangename wijn, het fruit overheerst met
BEOEOA vinicoL s een dominantie van rood fruit zoals rode

kers, framboos en rijpe zwarte pruimen,
evenals fijne kruiden zoals venkel, menthol

' en vanille.
P A Suggesties gerechten 'Cﬁ .

Allerlei voorgerechten, half belegen Mond S
kazen, salami en serranoham, S E Turn-bodied wi ool
flanksteak, taco's, gemarineerde —— rm en medium-bodied wijh, warme alcohol en
. . . evenwichtige tannines. In de mond worden
kip, p|zza,_ Bolognese pasta, = QR e L de fruitige aroma's bevestigd, waardoor een
cannelloni van eend. = M zacht gevoel ontstaat. Het goede beheer
b i van de zuurgraad maakt de wijn verfrissend
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I ' en gemakkelijk om van te genieten.

5 jaar.
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